Tiramisu i glas

Over 60 min 8 ingredienser

Tiramisu ar en klassisk italiensk dessert som ar mangas favorit.
Gor den i portionsglas s& blir den extra fin att bjuda pa. Tack

savoiardikex med en kram pa &gg, mascarpone, Amaretto och
socker. Godast blir den om du gor den ndgra timmar i forvag.

Ingredienser 10 portioner

5 aggulor

21/2 burk mascarpone (a 250 g)

5 msk Amaretto, konjak eller rom

5 aggvitor

11/4dl strosocker

20 savoiardikex

2dl kall espresso eller starkt kaffe

kakao att pudra 6ver

Medel

GOr sé hér

Vispa ihop dggulor och mascarpone med Amaretto, konjak eller
rom till en sldt smet.

Vispa aggvitorna fluffiga med elvisp. Tillsatt sockret lite i taget
och fortsatt vispa tills smeten ar fast och blank.

Vand ner aggvitevispet i aggsmeten med hjalp av en slickepott.

Doppa den sockrade sidan av kexen hastigt i espresso. Varva
delade kex med dggvispet i portionsglas. Avsluta med ett lager
aggsmet. Stall i kylen minst 5 timmar, garna 6ver natten.

Pudra 6ver kakao vid servering.

For allalnnehaller gluten, laktos, mjélkprotein och dgg.



