Dessert

Paj
Till 4 personer

e 3 dl vetem;jol

e | msk strosocker
e 125 g smor

e 1 msk vatten

Fylining

1 st apelsin. finrivet skal
1 dl apelsin, pressad

4 st passionsfrukter

50 g smor

1 dl strésocker

1 dl vispgrdadde

4 st dggulor

Marang

e 4 stédggvitor
e 0.5 tsk vindger eller pressad citron
e 1.5 dl strosocker
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Pajdeg

Blanda mj6l och socker. Finfordela smoret i blandningen, gérna i matberedare eller med
fingertopparna.

Hall 1 vattnet och arbeta snabbt ihop till en deg.

Tryck ut degen i en pajform med l6stagbar kant, cirka 28 cm 1 diameter.
Stéll 1 kyl minst 30 minuter.

Sétt ugnen pa 200 grader.

Gridda pajdegen pa andra falsen nerifran 12—-15 minuter.

Stick med en gaffel om den pdser upp.

Fyllning

Tvitta och finriv apelsinskalet och pressa saften.

Halvera och grop ur passionsfrukterna.

. Smilt smoret och blanda ner socker, gridde, dggulor, apelsinskal, apelsinsaft och

passionsfrukt.

. Hill blandningen 1 det forgraddade pajskalet och griadda ytterligare 15-20 minuter tills

fyllningen stannat.

. Maring

Hill d4ggvitorna i en bunke, tillsétt vindgern och vispa till skum.
Tillsétt sockret lite 1 taget och fortsitt vispa till en fast maréing.
Klicka ut maréngen pa fyllningen.

Fortsdtt grddda 10—12 minuter péd andra falsen nerifran tills



