Citronfromage a la Morberg

Portioner: 4

Du behover

4 blad gelatin

4 aggulor

100 gr strésocker

1 st citron, skal och saft
3 dl vispgradde

Foto: Fredrik Sandin Carlson

Fran Vad blir det f6r mat

Det har &r ett enkelt och gott recept pa
fromage med smak av citron. Receptet ar
signerat Per Morberg.

‘ 27 november 2009

Portioner: 4

Gor sa har

Lagg gelatinbladen i blét i kallt vatten i ca 5 min.

Vispa upp gulorna och sockret till en luftig smet.

Ta upp gelatinbladen ur vattnet. Smilt dem i vattenbad.
Blanda dem sedan med citronskalet och saften. Hall ner
blandningen i &ggsmeten.

Vispa gréadden och vénd férsiktigt ner den i den svala
citronblandningen.

Hall fromagen i smaglas och dekorera med hallon och
citronmeliss
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