Farska plommon med Kkall
Zabaionesas

20 st plommon

6 st aggulor

16 cl vitvin

4 msk strosocker
7 msk griadde
Gor sa har:

e Koka plommonen i vatten i nigra
minute.

e Ta upp dom och spola i kalt vatten
e Dela plommonen och ta ut kdrnan
o  Stdllt kallt.

Zabaionesas
e Blanda aggulor strésocker och vin.

e Lat det hela skjuda i vattenbad under
omrérning tills sasen har tjocknad

e Ta kastrullen av virmen och rér d3
och da tills sasen &r kall



