Ingredienser

3 st smordegsplattor
1 st aggula

1 ask jordgubbar

1 st skirad vaniljsting
3 st aggulor

4 dl kaffegradde

1.5 dl socker

25 @ maizena

2 dl vispgradde

Flarn med jordgubbar och vaniljkram

av Tina Nordstrom
Nyhetsmorgon, 2011-07-15 B Gt

Frasigt smordegsflarn med mjuk vaniljkram och sota jordgubbar,
mums!

Gor sa har
1 Sitt ugnen pa 210 grader.
2 Lagg upp 2 smordegsplattor pé en skirbrada. Skir den tredje

plattan i centimelertjocka stavar.

3 Halvera de 2 plattorna och pensla de 4 bitarna med aggulan.
Lagg de stavade bitarna runt om smordegsplattorna.

4 Ligg smordegsplattorna pa en plit och baka den i ugneni7-
10 minuter (tills dess att de har lyft sig och blivit sprida).

5 Noppa under tiden jordgubbarna.

6 Vaniljkram
Vispa aggulorna och sockret fluffigt. Koka upp kaffegridden
med vaniljstingen.

y 4 Hill graddkoket dver aggblandningen. Fortsitt att vispa.

8 Hall tillbaka koket i grytan och sikta i maizenan. Vispa kraftigt
tills det har blivit en tjock kram. Hall upp i skil och 13t svalna.

9 Vid servering
Bred ut vaniljkramen pd smordegsplattorna och lagg pa
jordgubbarna. Servera med vispad griadde.



