' Getosttarte med
| choklad och jordgubbar

@ 20MIN +1 TIMME | KYLEN

| +20MIN1UGNEN

| Denna tarte har en speciell smak.
| Den lite syrliga getosten tillsam-
| mans med choklad och jordgubbar
| bliren rolig kombination.

' Till 6-8 pers:
! » 5dl mandelmijol (250 g)
|+ 2msk kakaopulver

* 1 krm havssalt

+ 1dlkokosolja

* 4msk l6nnsirap

Fyllning:

+ 250 g mjuk getost, rumsvarm

« 1vaniljstang

+ 1% dl grekisk yoghurt, rums-
varm

+ 4 msk lonnsirap

Garnering:

- cal liter jordbubbar

Gor sa har:

1. Ror ihop mandelm|ol, kakao och
salt. Tillsatt kokosolja och sirap
och blanda ihop till en deg.

2. Tryck ut degenien form med
lostagbar kant, 24 cm i diameter,
och nagga bottnen med en gaffel.
Latvilaikylen ca 30 min.
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3.Sattugnenpa 175 . Gradda

bottnen mitt iugnenca 20 min

tills den borjar fa lite farg. Lat

bottnen kallna.

4. Fyllning: Skar bort kanterna
fran osten. Dela vaniljstangen och
skrapa ut frona. Ror ihop getost,
vaniljfron, yoghurt och lonnsirap
5. Bred ut getostkramen pa cho-
kladbottnen och stall ini kylen for
att stelnaca 30 min.

6. Toppa tarten med lite av jord-
gubbarna. Hela jordgubbar ser fir
ut, men med skivade jordgubbar
det lattare att skara kakan. Ser-
vera resterande jordgubbar vid
sidan om. ¥



