6. Ost-bricka utan Saint Agur o Camembert.

Montagnolo Varldens basta ost 2013 "World Cheese awards i UK”  gron-blamdogelost

Bla Stjarna  Soldattorpets mejeri i Hyby bldmégelost
Pigan e vitmogelost
Delikatesschutney Persika, Aprikos, Jalapeno fran Getinge i Halland
Havtornsmarmelad fran  "Kokeriet”

Tunnbrodschips fran Sigtuna Deli

Fria hdnder att gora en liten trevlig ost — tallrik
och sedan

Rena hénder att géra en Tryffel

7.  Chokladtryffel

Receptx 2 =22 st

1 % dl vispgradde
200 g mork choklad av god kvalitet (ej blockchoklad)
2 tsk smor

Garnering
kakao

GOR SA HAR
1. Koka upp vispgradden i en kastrull. Stang av varmen direkt nar den borjar bubbla.

2. Bryt chokladen i bitar i en skal. Tillsatt smoret.
3. Hall gradden 6ver chokladen.
4. Blanda ihop allt till en chokladkram. Stall den i kylen for att stelna.

5. Forma runda bollar av chokladsmeten (ta garna hjalp av tva teskedar) och rulla dem i kakao.
Forvara dem i kyl .

Serveras till kaffet da alla redan har dtit fastlagsbullar idag. ”Fettisdagen”



