Efterratt

Kokta férska fikon med kula vaniljglass

Recept for 8 fikon

Gor sd hédr
Ldgg fikon, kanelsténg, ingredienser och socker i en kastrull.

SI& pé 2 dI cognacsblandning och koka upp. Sdnk virmen och sjud under lock i 20 minuter.
Ta upp fikonen ur grytan och It dem svalna. Koka ihop lagen.
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Kolbe | >7dimme
Bengt kommer beratta mer hur detta blir gott

Skar tva snitt i varje fikon s att det dppnar sig som en blomma. Lagg upp i serveringsskalar och skeda
lagen 6ver. Servera med 1 kula vaniljglass .

Dekorera med citronmeliss



