il

med-rﬁrdrdu hallon, vaniljglass,

honungsflarn och vulkansocker

10 portioner

Lakritscurd

60g Lakritskram

S8g Vatten

2g Svart hushéallisfarg
165g Socker

3st Agg

220¢g Smbir

Mat upp alla ingredienser i en kastrull,
Varm under standig omrérning til forsta
bubblan pa medelvarme. Mixa ner smé-
ret, rumstempererat. Sila

curden, fyll i spritspse och I3t svalna

| isbad.

Honungsflarn

30g Agavita [1st)
30z Honung

30z Mitil

0z Smor

Blanda alla ingredienser. Stryk ut sme-
ten. Gradda i ugn pa 180 grader tills latt
gyllenbrun. Forma.

Vaniljglass

500g Mijolk

Tst Vaniljstéang
3st Aggulor
130gram  Socker
150g Gradde

1st Gelatinblad

Koka upp mjolk, gradde och vanilj-
stdngen delad p& mitten. Vispa 4ggulor
och socker, Hall 2/3 av vanilimijalken tver
&ggsmeten och blanda. Hall tillbaka allt |
kastrullen och vérm under sténdig am-
rorning till B5 grader. Tillsatt gelatinbla-
det, blotlagt. Sila och frysi pacoburk.

Rérbrda hallon

300g Hallon
150 g Socker
/8t Citron

Varm forsiktigt ihop hallonen med sock-
ret. Smaka av med citron

Vulkansocker

100g Socker

Bg Glykassirap
32g Honung

7g Bikarbonat

Koka sockret med glykossirapen och
honungen till 165 grader. Tillsatt bikarbo-
naten, ror hastigt tills smeten reser sig
och stjalp upp p4 en silpatmatta.

L&t stelna.

Vid servering

Bryt vulkansockret i bitar. Arrangera
vackert p4 tallrik. Garnera med
honungskrasse.

100 talare,
de senaste

visionerna och

agarna bjuder i ar pa fem
spar som riktar sig till jurister

seminari
och andra som arbetar med
Internétrelaterade juridiska fragor.

Kom och ladda batterierna med
Inteynetvarldens mest framstaende och
engagerande experter!

/" he Future of Copyright

/'Blockering av innehall via doméner
Det fria ordet — men vem bér ansvaret?
Sa fungerar kaklagen i praktiken
Tillit till svenskt e-legitimation

L&s mer om programmet och
anmal dig pa:

www.internetdagarna.se

.S€ | internetdagarna
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