Sabayon med Hallon

Sabayon, eller zabaione, ar ett luftigt
vinskum som passar bra som dessert. Har
gratineras den med apelsin och vit
choklad.

1.

Foto: TV4
Du behover
Sabayon: GOr sa har
5 dggulor
3 dl Gridde 1 Blanda aggulor, socker och vin i en varmetalig skal. Stall

skalen 6ver en kastrull med natt och jamnt sjudande

2 st Vaniljstan
J g vatten, se till att skalens botten inte nuddar vattnet.

1 dl socker Vispa med ballongvisp tills smeten &r slit och
0,75 dl marsala el skummande och har blivit tre ganger sa stor. Vispa
dessertvin oavbrutet och I3t inte skalen bli fér varm, da blir det
aggrora. Slutresultatet ska vara kriamigt och blekt.
Till extra:
Vispad gradde

Bengts glasskula

Hallon



