Parmigiana nel parmigiano

Ingredienser for 4 portioner

Parmesankorg

200 g parmesanost

Aubergineréra

4 aubergines

2 gula lékar

500 g passerad tomat
8 msk olivolja

3 msk fardig tomatsas
farsk basilika

2 buffelmozzarella
salt

peppar

8 kérsbarstomater, till garnering
1 msk strésocker

2 msk smor

Gor sa har
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Parmesankorg

Riv parmesanost och smalt fyra sma hégar i en teflonpanna, 1at dem svalna
6ver en skal sa att de formas till sma korgar

Auberginerdra

Skar aubergine i smé tarningar, stek med 6 msk olivolja till de blir gyllenbruna.
Fras hackad Iok i olja, tillsétt passerad tomat, smaksatt med salt, peppar och
basilika. Lat blandningen sjuda ca 30 minuter.

Hall den fardiga tomatsasen i pannan med de stekta auberginetarningarna.
Skar mozzarella i tdrningar och blande ner i aubergineréran.

Fras korsbarstomaterna i 2 msk olivolja, stré éver 1 msk socker sa det smalter
och tillsatt 2 msk smér och Iat allt sjuda ihop tills det far jamn och
karamelliserad yta.

Portionera auberginerdran i parmesankorgarna och garnera med de
glaserade kérsbarstomaterna



