
 

 

 

 

Rucolasallad med kräftstjärtar. 

 

 

Lägg upp rucola på tallrikar. Ringla över olivolja.  

Ta ut köttet från klor och stjärtar på kräftorna. Lägg köttet på rucolabädden.  

Toppa med en blandning av crèmefraiche, majonnäs, dijonsenap och lite vitt 

vin.    

Garnera med basilika.  


