Bacongratinerad getost med honungsvinagrett
4 personer

Ingredienser

4 skivor morkt lantbrod
4 skivor getost 4 50 g
8 skivor bacon

olivolja

2 morotter

Va rotselleri

10 slatbénor

2 msk pinjenctter
Sallad

Honungsvindgrett:

1 msk honung med blommig karaktar
1 tsk appelcidervinager

2 msk olivolja

salt

vitpeppar

Tillagning

Sé&tt ugnen p3 250°

Skar ut rundlar ur brédet och ldgg pa getosten. Linda baconet runt och fast med
tandpetare. Pensla med olivolja pa osten.

Skala morétterna och sellerin och skar i stavar.

Koka dem i lattsaltat vatten i 2 min, lagg i bénorna och koka ytterliggare 2 min. Kyl
gronsakerna i iskallt vatten.

Rosta pinjenétterna i medel varm torr stekpanna tills de blir gyllenbruna.

Smalt honungen och blanda med vinager och olivolja. Smaka av med salt o peppar.
Blanda sallad, grénsaker, honungsvinagrett, pinjendétter.

Sétt in osten i ugnen ca. 5 min tills baconet blir krispigt och osten fatt lite farg.

Légg upp salladen pa tallrikarna med osten p& toppen.




