CRASLOKSAGGRORA MED LOJROM, AL

OCH PERSILJEKRAM

.spa samman agg och gradde. Blanda i graslok och smaka av med salt och
peppar. Gor en krdmig sggrora pd svag varme. Rér hela tiden med tragaffel
inda till kastrullens botten. Stall at sidan.

™ 61 under tiden sésen. Koka vispgrddde och mijolk med persiljeblad och
kycklingbuljong 1 cirka 2 minuter. Mixa tills sasen ar helt ljusgron, tillsdtt

d4 lite smor. Smaka av med salt och peppar.

Ligg dggroran mitt pa tallriken och l6jrommen ovanpa. Hill sdsen runtom
och garnera med bitar av 31 och finhackad rodlgk.

SMARATTER 37

4 PORTIONER

3488

1/2 dl vispgradde

1 msk finskuren graslok

salt och nymalen peppar efier smak
120 g lgjrom

Go g rundrokt eller flatrokt alfilé

Persiljekram:

1 knippa bladpersilja, endast bladen
1.5 dl vispgradde

lite mjélk

1/4 smulad kycklingbuljongtdrning
smor

salt och nymalen peppar efier smak

BASTA AGGRATT

1. Aggrora med tryffel

2. Aggrora med dnnu mera tryffel
3. Aggréra med Beluga

4.Aggrora med dnnu mera Beluga



