KRABBCOCKTAIL

4 port. Thomas Lieven, 1944

Man Gppnar en burk krabba och héller krabbkétt och spad i olika skalar.
Lite konjak och ett par droppar citronsaft stinks dver krabbkottet.

Man rér ihop spadet med kaffegradde, riven pepparrot och engelskt
senapspulver, fargar med tomatketchup och lagger i krabbkottet.

Breda, flata glas klds @ insidan med salladsblad varpé& krabbcocktailen fylls
dari och far sta kallt tills dess att den skall serveras.

(Har kan man rita eller klistra in en egen bild)



