Lb:ifom med rosti och klassiska tillbehér

Gor sa hdr:

1. Héing av lgjromen i en finmaskig sil

2. Finhacka rédléken och skdr citronen i skivor

3. Riv potatisen grovt pa rivjdrn, salta och krama ur
onédig viitska

4. Smdilt smér i en het panna ringla i lite olja.

5. Forma den rivna potatisen till tunna pldttar stek
gyllenbruna

6. Servera med ldjrom,creme fraiche,rc’idlb’k,citoﬁ och dill

7. Krydda l6jromen med svartpeppar

Antal portioner 4
250 g lojrom

2 dl creme fraiche
2 st rodlok

1 knippe dill



1 st citron

Svartpeppar , smor och olivolja



