Loktarte fran Alsace

10 pers

4 frysta smordegsplattor eller en forpackning rund kyld smérdeg
3 gula l6kar

1 purjolok

4-5 skivor bacon

35 gr smor

lite Ortsalt

43gg

lite Ortsalt och paprikapulver

3 dl visp- eller mellamgréadde

Ca 6 dl riven ost t.ex. lagrad grevé

Smalt ner skalad och tunnstrimlad 16k och purjoldk i sm6r pd medelvdrme tillsammans med strimlat
bacon, tills [6ken mjuknar. Krydda och smaka av.

Vispa ihop dggen med kryddor, gradde och ca héalften av osten. Tina den frysta smordegen, kavla ut
och kldd en pajform, helst med |6stagbar botten, med degeen. Lat den ndstan hanga éver kanten och
nyp till runt om. Fyll med I6kmassan och hdll pa ostdggstanningen. Std dver resten av osten och stall
formen pa galler med dubbel folie under pa nast nedersta falsen. Gradda i 225° i ca 25 minuter



