Du behoéver

e 1 sats pizzadeg

® 1 burk ajvar

® 4 skivor serranoskinka

® 250 g buffelmozzarella
® 4 mogna avokado

2 klyftor vitlsk

1 kruka farsk koriander,
bladen

0,5 dl pressad lime

1dl + 2 msk olivolja
1tsk + 0,5 tsk salt

2 krm svartpeppar, nymald

1 granatapple

riven parmesan

Pizza med avokadosalsa

och granatédpple

Avokado pa pizza kan vara en av de mest
briljanta idéerna vi har fatt. Nar den
lIaggs pa den nygraddade pizzabotten
blir den ljummen och oemotstandligt
kramig!

Gor sa har

1.

Satt ugnen pa varme enligt pizzadegsinstruktionerna.
Rulla ut den med medféljande bakplatspapper pa en bakplat.

. Smeta ut ett tunt lager ajvar 6ver hela degen.

Férdela mozzarellan dver pizzabottnen och lagg pa
serranoskivorna. Gradda i ugnen 10-15 minuter.

Grop under tiden ur avokadon och skir den i 2 cm tjocka
strimlor. Skala och finhacka vitléksklyftorna. Blanda
avokado och vitlok med koriander, limesaft, 1 dl olivolja, 1
tsk salt och peppar.

Stré 6ver parmesanen direkt nar pizzan &r ur ugnen.
Toppa med avocadosalsan och granatapplekarnorna.

Skar upp i ratt antal bitar och servera.



