Rdak-och Loktartar

Skala och grovhacka rakorna. Skala och finhacka mildléken.

Smaksatt créme fraiche med dill, pepparrot och salt. Blanda i 16k-
och rakhack.

Skar bort kanterna fran brodet. Forma hacket till en rund tartar
pa brédskivorna. Garnera med tunna klyftor av lime.

Ingredienser, 10 portioner

1250 g rakor med skal

3 3/4 mildlokar

1 1/4 dl latt créme fraiche

5 msk hackad dill

3 3/4 msk farskriven pepparrot

5 krm salt

10 skivor morkt brod t ex kavring

Garnering

limeklyftor



