RAGGMUNK MED FLASK 4 port.

INGREDIENSER

I kg poratis

Idgg

1 msk myol

smor och flaskflotr till stekning
salt och peppar

TILL SERVERING

800 g skivat rimmat sidfidsk

smor och olja till stekning B
\_drdrda lingon (e s. 376)

GOR SA HAR:
Skala och riv potatisen grovt. Krama ut vétskan om
~ st behovs. Vispa ihop dgg och mjol och vind ned
“den rivna potatisen i smeten. Blanda snabbt, salta och
peppra.

Stek flasket frasigt och gyllenbrunt, inte for linge
for dé blir det hért och torrt. Borja stekningen med
lite olja och smor i pannan. Hill av flottet nér flisket
dr klart men spara det till stekningen av raggmunkar-
na. Hall flisket varmt.

Bryn smoér och lite flaskflott i en stor stekpanna,
klicka ut smeten och platta till si tunt som mojligt.
Stek raggmunkarna frasiga och gyllenbruna pé bada
sidor.

Servera rykande varmt med fldsket och rirorda
lingon.



