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1. Skala potatisen och skir ifcm—stora tdrningar. Skala
- och finhacka lken.

- 2. Stek potatisen langsamt i 2 msk smér i en stekpanna

: tlﬂs den blir mjyk inuti og:ih latt brynt utanpa. Stro -
. persilja éver. Ligg upp pa ett fat och hall varmt. Fris
16ken mjuk och glansig i 1 msk smér.

© 3. Skir kottet i cm-stora tirningar. Krydda med 1/2 tsk

salt och 1 krm peppar. Stek hastigt i smér i en stek-

panna tills tirningarna 4r brynta pa utsidan och rosa -

inuti.

'47 Lagg kottet och leken pa. fatet med potamsen

Servera med aggulor, worcestersas och riven pepparrot

s eller dl]onsenap




Pepparrotscreme

3 dl creme fraiche

5cm Pepparrot

Koka upp creme fraichen och Iat den sjuda pd medelvarme i ca 4 min.
Dra av plattan och Riv ner pepparroten.
Smaka av med slt.

L&t std i ndgra minuter . Sila sedan bort pepparroten och stall cremen i kyl.

Sockerbakade tomater

30 st sma tomater

Halvera tomaterna och lagg i ugnsfast form.
Ringla 6ver oIiVolja och str6 Over salt och socker

‘Baka tomaterna i ugnen pa 100gri 1 timme



