Oxfile
e 800 g oxfilé, 4 tjocka skivor
® 200 g gorgonzola
e 4 cl konjak
e 6 clridvin
e 4 dl kalvfond
e 2 dl gradde
e  Salt, efter smak
e Peppar, efter smak
e Lok
e Oxfilé
L]
Skar en liten ficka i sidan pa kétibitarna.
*  Tryck in lite gorgonzolaost, cirka en halv matsked.
e  Bryn kottel snabbt i smér och lite olivolja.
* Tag bort stekpannan fran spisen och hall i konjak.
e Flambera hastigt.
e Tag upp kéttbitarna ur pannan.
* Lagg lite smar i pannan och fras |éken 4t
«  Smula ner resten av gorgonzolan, hall pa vin,viltfond och gradde.

Coke ikep £y dot ade siar cirka 5.6
Lags FlE b kTt 4 pannan och lat putira under lock nagra minutes

Smaka av med sall och peppai




