Kalvschnitzel rostade gronsaker och gorgonzolas3s

Till 10 personer

10 st kalvsnitzlar

2dl mjol

20st sma potatisar
Anférskaffade rotfrukter
1 kruka timjan

100g smor

200g gorgonzola

2 schalottenlokar

5 dl creme fraiche

1 tsk dijonsenap
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1,5dl gradde

Beredning

Dela rotfrukter och potatis i fina delar lagg i eldfast form salta peppra riv 6ver
timjan men spara lite till garnering ringla 6ver olja rosta i ugnen i 24 minuter pa
200 grader.

Gorgonzola sas finhacka och frds I6ken mjuk i en stekpanna utan den far
farghall i creme fraiche dijonsenap och gradde smula ner osten Iat puttrai 5
min smaka av med salt o peppar.

Krydda snitzlarna vand dem i mjdl I3t smoret i stekpannan bli l5tt brynt stek
sedan snitslarna knappt 2 minuter p3 var sida.



