Hummer med
vaniljsmorsas
Fran: Kockarnas kamp

10 ingredienser 30 min

En magisk smakkombination som &r bade lyxig och
elegant. Perfekt att servera som forratt vid till exempel

nyar eller andra storslagna firanden.
Ingredienser
114
6 Z’humrar (gérna honor)

L/ fsvartrétter, skalade och skurna i slantar

30 g smor

Sas

1 schalottenldk, finhackad
500 g smor, rumstempererat
1 vaniljstang

0,5 citron, saften

10 cl torrt vitt vin

salt

vitpeppar, géarna rostad (efter smak)
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Gor sa har
1 Koka hummern latt i ca 2 min och rensa ur kbttet, skar
detta sedan i grova bitar.
Sas
Fras schalottenldken utan att den far farg.

2 Tills#tt vinet och citronjuicen. Dela vaniljstdngen och
skrapa ur dess méarg och lagg i dven detta, lat allt

sedan allt koka ihop.

3 Vispa sedan i smoret och smaka av med vitpeppar
och salt.

4 Virm upp svartroten och hummern, salta l4tt och lagg
upp i skalen. Hall darefter dver generdst med sés.

5 Servera direkt.



