Kladdkaka med l6vflarn

Av: Hilda Kirkhoff ~ Fran; Nyhetsmorgon

13 ingredienser

ih

Kladdkaka med I5vflarn &r bade vackert, gott och perfekt

som adventsfika for alla som gillar kladdkaka.

Ingredienser

7§ 1kladdkaka

Kladdkaka

200 g smér, brynt
200 g mérk choklad
4 agg

3 dl strésocker

0,5 dl kakao

2 dl vetemjol

1 msk smér (till formen)

Lovflarn

90 g florsocker

90 g smér, rumsvarmt
70 g aggvita, rumsvarm

80 g vetemjal

Servering
grédde, vispad

kolaséas

Spara

Foto: Tv4

Gor sa har

Kladdkaka

1

Sétt ugnen péa 175 grader varmluft.

2 Smilt sméret och lat svalna.

3 Hacka chokladen grovt och rér ner i smoret. R6r om
till allt smalt, 14t svalna.

4 Blanda ihop #gg och socker snabbt f&r hand.

5 Hall chokladsméret i dggsmeten medan du ror hela
tiden.

6 Blanda de torra ingredienserna i en skal och sikta ner
detta i chokladsmeten. R6r om med en slickepott till
en jamn smet.

7 Spinn fast ett bakplatspapper i botten pa en
springform, 24 centimeter. Sméra kanterna med smér.

8 Hall smeten i formen och gradda nast langst ner i
ugnen i 18-20 minuter. Den ska vara lite kladdig i
mitten.

9 Lat svalna innan servering, gérna i kylen.

Lovflarn

1 Sitt ugnen pa 175 grader varmluft.

2 Vispa florsocker och smér med en elvisp.

3 Halli dggvitorna och vispa lite till. Tills#tt sedan
mjolet. Vispa till en slat smet.

4 Bred ut smeten pa en ménstrad silikonmatta med
hjéalp av en spatel.

5 Gridda mitt i ugnen i 2-5 minuter, passa for det gar
fort.

6 Ta ut matten fran ugnen och flarnen direkt nar de &r

varma. De svalnar och stelnar ganska snabbt.
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Servering

1 Servera kladdkakan i glas med vispad griadde, kolasas
och lévflarnen.
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