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Kramig svampsoppa
Ingredienser

8 portioner

5 schalottenlokar

2 vitloksklyftor

ca 500 g kastanje- eller skogschampinjoner
4 msk smor

3 dlvittvin

3 msk konc gronsaksfond
1 Lvatten

5 dlvispgradde

Salt

1 dlkall mjolk

Topping

Krutonger
Graslok

Gor sa héar

Skala och skiva 6k och vitlok. Ansa och skiva svampen.
Fras Lok, vitlok och svamp i smoret i en kastrull ca 5 minuter tills loken mjuknar.

Tillsatt vinet och koka tills ca 1 dl aterstar.

Tillsatt fond och vatten och koka ca 5 minuter. Blanda ner gradden och at koka ytterligare 5
minuter. Mixa soppan slat och sila ev genom en finmaskig sil. Smaka av med salt.

Tillsatt mjolken och mixa s att soppan far ett fint skum vid servering.

Toppa med krutonger och graslok.



