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Rostad paprikasoppa

H hemmets.se /rostad-paprikasoppa/

En len soppa som far smak av rostad paprika och vitlék. Toppa soppan med stekt halloumiost och servera med
brod.

3 stora réda paprikor
olivolja till pensling

1 vitloksklyfta

Y2 rodiok

2 msk olja

2 tomater

4 dl vatten

1 grénsaksbuljongtérning
150 g halloumiost

Y2 msk olja

80 g brod

Ugn 2500°

Gor sa har
1. UKarna ur paprikorna. Pensla skalet med olivolja och rosta paprikorna i ugn tills skalet &r bubbligt och brént.
Lat svalna. Skala och skar i bitar.

2. [1Skala och skiva vitloken, skala och hacka rédloken. Fréas i olja i en tjockbottnad kastrull. Hacka tomaterna.
Hall ner tomater, vatten och grénsaksbuljongtérning i kastrullen. Koka ca 10 min. Mixa soppan slat, smaka av
med salt och peppar.

3. [JTarna halloumiosten och stek i oljan. Toppa soppan med halloumiosten och servera med brod.

Receptet ar beraknat for 2 personer.



