Vaniljpannacotta med hjortron och blabar
6 pers
Farska blabar och hjortron

0,5 L Gradde

4 Gelatinblad

225gr hjortronkompott
1 st Vaniljstang

175gr socker

Lagg gelatinblad i kallt vatten i 5 minuter.

Dela vanlijstang och grop ur.

Lagg i gradde-vanilj o sockerien panna o blanda.

Varm sa att socker smalter.

Ta bort frdn varmen. Krama ur vattnet ur gelatinbladen.

Lagg i gelatinblad o blanda tills de smallt ner.

Hall blandningen i sma portionsskalar eller i glas och stalli kyl 2-3 timmar.
Om portionsskalar anvands doppas dessa i varmt vatten, sa de latt glider ur
och upp pa tallrik.

Gor varm hjortronkompott till och dekorera med farska bar runt tallrik.



