Frasch gurksppa tonger
Wasterbotten

Tid: 30 minAntal portioner: 4

Gurksoppa med purjolk och mousserande vin. Toppas med I6jrom och créme fraiche.

En gurksoppa kan serveras varm eller kall, beroende pa rstid och temperatur och med olika tillbehér och
topping. Ett spett med pilgrimsmusslor kan hiingas 6ver sopptallriken eller en hdg med rikor, tycke och smak far
avgora.

Dryck
Till detta passar en Jamtlindsk 61, Steamer 3.5 % eller Reverdy Sancerre, artikelnr: 5338

1 liten purjolék
2 gurkor
ca 11 honsbuljong
2,5 dl vispgridde
5 ¢l mousserande s6tt vin
salt
peppar
torkad chili
4 stran grislok
oliv- eller rapsolja, till stekning

Skiva purjoloken och fris den mjuk i lite oliv- eller rapsolja.

Térna gurkorna och fris dven dem litt tillsammans med I6ken. Sl& pa buljongen och koka litt ca 25 min.
Mixa allt med mixerstav och rér ner mousserande sétt vin samt lattvispad gridde. Smaka av med salt och
peppar samt en knivsudd torkad chili. Toppa med uppvispad créme fraiche, 16jrom och finhackad grislék
innan servering.



