N Koka en len soppa pa potatis och apple och toppa med

POtatiS' & éppelsoppa:\_s_léfj stekta appeltarningar och parmachips.
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Ingredienser 10 personer Gor sa har

1: Skala och hacka lken. Skala och tdrna potatisen och
/ Tank pa att nar du dndrar antalet eller storleken pa receptets kdrna ur och skar tvd av applenai tarningar.

ingredienser sa kan exempelvis tillagningstid forandras och det o pas " - R S g
igredt P gning 2: Fras |6k, potatis och dpple i smdr utan att det far farg.

Spiad med 1 1/2 dl av cidern, vatten och
buljongtérning.

kan du behéva ta i beaktning och sjalv rakna ut i samband med att
du lagar receptet.

3: Koka soppan i cirka 10 minuter tills potatisen ar mjuk.

1.25 gul 1ok Mixa soppan slit, tillsatt gradde och smaka av med
625g  potatis timjan, salt och peppar.

25 applen-syrliga +1

1.25 msk smor - eller margarin 4: 4 Bred ut skinkan pa plat med bakpapper och baka i
1.25 cider - torr (33 cl) 225 grader tills skivorna ar knapriga. Kdrna ur, tarna
flaska och stek dpplet i smér.

104l vatten

1.25 hénsbuljongtarning 5: Slairesten av cidern i soppan och servera med

1.25dl  vispgradde parmachipsen i bitar och stekta dppeltarningar.
2.5msk timjan - farsk

salt - peppar
93.8g  parmaskinka

Recept fran Mitt kék



