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Rotselleri- och gronkalssoppa
med svamp

& somn

En harligt grén soppa som far mycket smak av ddelost. Vill du géra
soppan annu matigare, toppa med rokt lax eller knaperstekt flask!

Provlagat av Arla Kéket

Ingredienser GOr sa har
8 port 1. Skala och skar rotselleri och 6k i bitar. Frds dem med curry i 1 msk smér

i en stor kastrull ca 3 min. Tillsatt vatten och fond. L&t koka pa
medelvarme ca 5 min.

Rotselleri 1000g
2. Skérunder tiden grénkalen i grova bitar. Tillsatt till soppan och &t koka
Gula lokar 2 ytterligare 4-5 min.
Curry 1 tsk 3. Takastrullen fran varmen och rér ner farskost och hélften av ddelosten.
Mixa soppan med stavmixer och smaka av med salt och svartpeppar.
Arla® Svenskt Smor 6 msk
4. Rensa svampen och stek den i en stekpanna med resten av smoéret.
Vatten 2 liter Smaka av med salt och peppar.
Kantarellfond 6 msk 5. Toppa soppan med svampen och smula dver resten av ddelosten.
Servera med bréd.
Gronkal 600g
Arla® farskost naturell 300g Kla rt!
Kvibille® adel 280g
Kantareller 200g
Tips:
Salt och svartpeppar
- . Tarna, koka och frys in rotfrukter som mjuknat. Gott i grytor och
SOppor.

Grova smabréd 8




