Trattkantarellsoppa med brodkrutonger.

8 personer

300 gr trattkantareller (torkade, blétlagda)
6 schalottenlokar

12 dl kalvbuljong

8 dl vispgradde

Majsenamjol

Salt och peppar

Formfranska

Smor

Hacka I6ken och fras den tillsammans med kantarellerna. Hall pa kalvbuljongen och vispgradden. Lat
koka i 10 minuter. Red med majsenamjélet utblandat i lite vatten. Smaksatt med salt och peppar.

Skar bort kanterna och skar brodet i kuber med ca 1,5 cm sida. Stek krutongerna val pa alla sidor.



