Fankalssoppa
Ingredienser 10 personer
6 stycken fankal

2 Schalottenlokar

1 liter vispgradde

1 dl vitt vin

Lite smor

Salt och vitpeppar

GOr sa har

Dela fankalen och ta bort "stubben”
Strimla i mindre bitar

Skala och dela schalottenlokarna
Fras gronsakerna nagra minuter i olja
Hall pa vinet och lat koka en stund
Hall pa lite vatten

Krydda med salt och peppar

Lat koka tills gronsakerna dr mjuka
Mixa soppan slat med stavmixer

Sila soppan i durkslag och sla tillbaka i grytan.

Spdad med mer vatten och gradde.

Kan serveras med frds av baconbitar, svamp och dpple.



