A\ Groén drtsoppa med pepparrot och bacon

Niklas Ekstedt, 2012-01-24, 4pers

Ingredienser:
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500 g frysta artor
1,5 dl vitt vin

0,5 dl gradde

1 st schalottenltk
salt och peppar
4 skivor bacon

1 bit pepparrot
Graddfil

Bruksanvisning:
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Fyll en kastrull med vatten och koka arterna.

Reducera vinet i en annan kastrull tillsammans med gradden tills halften
aterstar. Blir det vin éver i flaskan sa svep det.

Hacka loken.

Mixa arterna till en slat puré, tillsatt vatten om de inte mixas ordentligt.

Hall ver arterna i gradd- och vinreduktionen, tillsatt Ioken och koka upp allt.
Smaka av med salt och peppar.

Om du vill ha soppan lite extra skummig innan du serverar den sa tillsatt lite
lattmjoélk och skumma upp med en stavmixer

Hacka bacon i smabitar och fras ordentligt knaprigt

Riv pepparroten

Servera soppan med baconhacket, graddfil och riven pepparrot.



