Gul soppa med pilgrimsmussla
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1 tsk
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1 msk
0,5 tsk

. Skala och hacka lé6ken och vitléken. Kirna ur paprikan och skir den i

bitar.

. Frés det i smor i en kastrull. Hall pd vin och vatten.

Lagg i buljongtarningar och 13t soppan koka ca 2 minuter.
Skar tomaterna i bitar och ldgg i dem och sjud n&gra min. Mixa soppan
med gradden. Smaksatt med socker, salt och peppar.

. Stek pilgrimsmusslorna i smér ca 2 minuter per sida. Salta och peppra.

Servera soppan i smad glas och lagg i pilgrimsmusslorna p& en trapinne.

10 sma glas INGREDIENSER

gul 16k

vitloksklyfta

paprika, gul

paprika, orange

smor

vitt torrt vin

vatten

hénsbuljongtarningar

tomater, gula eller réda

mellangradde

strosocker

salt

svartpeppar
pilgrimsmusslor
smor
salt

0,5 krm svartpeppar



