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4 portioner

1 gul ok 2 tsk basilika eller oregano
2 vitioksklyftor 1 lagerblad

1 rod chilifrukt 1 di visp- eller mellangradde
olivolja 1 1/2 tsk strosocker

2 burkar skalade tomater a 400 g salt

2 msk tomatpure peppar

5 di vatten 2 di mellanmjolk

2 tarningar hons- eller gronsaksbuljong farsk basilika

Hacka I6k och vitiok. Klyv chilifrukten pa langden, ta bort kdrnor och vaggar och finhacka chilikottet.
Fras 16k, vitlok och chili i olivolja utan att det tar farg. Tillsatt tomater, tomatpuré, buljong och kryd-
dor. Lat koka under lock 20~30 min. Ta upp lagerbladet och mixa soppan slat. Tillsétt gradde och
socker och koka nagra minuter. Smaka av med salt och peppar. Hall mjdiken i en kastrull och vispa
den skummig under uppvarmning. Hall upp soppan i koppar eller skalar och toppa med den vispade
mjolken. Garnera med farsk basilika.

Getosterosting Rosta skivad baguette i ugnen, 18gg pé en klick getostcréme och ringla dver lite fly-
tande honung.
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| stallet for vispad mjolk kan man l8gga i en klick getostcréme (s 62).



