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OSTSOPPA MED CHEDDAR OCH VALNOTTER

En underbart god och len ostsoppa med smak av cheddar och hackade. krispiga valnétter. Servers
garna skinksnittar eller ett gott brod till Cheddarsoppan.

4 portioner

Ingredienser Gor sa har:

1 st gul 16k Skala och hacka I6ken. Fras den i smoér i en

Arla® Svenskt Smar kastrull. Rér i mjélet och hall pa mjélk och

2 msk vetemjol gradde. Smula i buljongen. Lat koka ca 3 min.
-8 dl Arla® mjolk R&r i osten och lat inte soppan koka mer.

Grovhacka nétterna. Servera soppan och stré

1 dl Arla™ vispgradde dver nétterna.

2 st grénsaksbuljongtarningar

3 dI KvibitteZcheddarriver Hontagve le
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Tips: P eshe

Skinksnittar &r gott till. Bred férst smér pa skivat vitt bréd och sedan fransk senap. Doppa brédet i

hackad gréslék och lagg pa tunna skivor kokt skinka. Lagg ihop till dubbelmackor och skar dem
sedan i trekanter som serveras till soppan.
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