Palsternackssoppa med smorstekta kantareller och
grillat surdegsbrod med tomat, ruccola olivolja, pecorino
ca 4 portioner

ca 600 g palsternacka
ca 300 g potatis
1 gul lok
2 msk olivolja
ca 1,2 liter gronsaksbuljong
1 dl vispgrddde
75 g trattkantatreller
1-2 msk smor
salt och peppar
graslok till garnering

Skala och skér palsternacka och potatis, och skér i mindre bitar.

Skala och finhacka I6k. Fras |6k i olivoljan i nagra minuter i en kastrull. Tillsatt potatis
och palsternacka, och 4t fras i nagra minuter.

Héll pa buljong, koka upp och I&t soppan sjuda i ca 15 minuter, eller tills potatisen &r
genomkokt.

Kor soppan slét i matberedare eller med mixerstav. Hall tillbaka i kastrullen, ror i
vispgradde och varm. Smaka av med salt och peppar.

Hacka kantarellerna och fras i smér en stekpanna tills de &r klara. Smaka av med
salt och peppar. Toppa soppan med kantarellerna och hackad graslok.



