Parmesansoppa med skinka och pasta

Portioner: 4
= = Det har ar verkligen en annorlunda soppa!
. Den ar bade lattlagad och snabblagad.
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o ' e ' ; En mixer ar ett bra hjadlpmedel, men du kan
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Du behover Gor sa har

1. Koka upp kycklingbuljongen, lagg i pastan och koka mjuk.

2. Sila av pastan och mixa buljongen med parmesanost.
Smaksatt med salt och peppar.

3. Fordela pasta och strimlad parmaskinka i djupa tallrikar och

3 dl pasta, t ex farfalle
1 liter kycklingbuljong
2 dl riven parmesanost

8 skivor parmaskinka

salt och malen vitpeppar sla Gver soppan.



