Jcﬂiazﬁmdnma tar lite tid aﬁslala;men detawartbesvaret Degefrrq&asmaitmr.
Toppa med appelchips for fint krisp. A5
RACKER TILL 3 MIDDAGAR
rauratsom

Svartpeppa
__:pl;{eldnpsodzevﬁrsthm;anmmppa

GGRSAHIR: "
1.Skalz, defa och hacka IGken, Skala jord3nt-
skockor och potatis, skar dem | mindre bitar,
zFasbchmskdjalens:mhsuuﬂ

@ 5 minuter utan att den fr firg.
3.¥3!satmrdm potatis, timjan, vatten

@20 mmmdbtbmgma!uk

mijuka.
&.}ﬁﬂthamgtaddeodmtvmmemdt
mixa soppan siat med en stavmixer. Smaka -
avmed salt och peppar. Toppa med hem-

ma«mwﬁmwm

-Senmgammedbmi

HEMGJORDA
APPELCHIPS
Séta, syrliga och krispiga.
GER 30-40 CHIPS
Kohupp‘ldlmzmmressad' |
ditronjuice och 1 di strésocker | en kastrull. |

 Sjud T minutoch Bt lagen kafina Kamaur

2r5da dpplen. Skivadem funt, gimapd
mandolin. Lagg skivoma i lagen och (&t st
30 minuter. Lit dppelskivoma rinna av

i eft durkslag. Lagg skivoma pd en bakpap-
perskiddd piét Torka i mitten av ugnen pd
100°C({ldt ugnshuckan vara lite pd gidnt)
ca3ummareﬂemﬂsdupsen ar krispiga.




