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Saffranssoppa med rakor
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: : - ' ’ Den lena soppan far sin farg av
saffran och fin skaldjurssmak av
musselspadet. En trevlig bjudsoppa
som du kan férbereda och géra
& fardig precis fére servering. Servera
soppan med bréd.
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Du behover Gor sa har
1 g saffran [2 forp] 1 Fras saffranet i smoret. Koka upp fiskbuljongen
3 msk smér med gréadden. Mixa saffran och buljong till
gyllengul farg. Smaka av med salt och nymalen

1,2 | fiskbuljong

vitpeppar.
2 dl vispgradde

2 Skalarakorna. Bryt broccolin i buketter. Koka dem

salt
_ nétt och jamnt mjuka i lattsaltat vatten.
= vitpeppar _
1 broccoli 3 Ligg broccolibuketterna och rikorna pa varmda

tallrikar och sla den heta saffransbuljongen &ver.

40 skalade rakor Servera genast.
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