Ramslékssoppa med parmaskinka , primdragg samt bruschetta.

Portioner/antal: 4

En perfekt varsoppa som passar att dta i solen utomhus (vi tar den inne , da det & morkt ute)
Ingredienser

50g Ramslok

2 st Mijoliga potatisar, i tarningar
1st Féankal,itarningar

1,51 Gronsaksbuljong, tarning
2dl  Milda fraiche

1tsk Fankalsfron

1st Lagerblad

1st Citron

0,5dl Socker Salt

100 g Parmaskinka

4 st Primoragg

1st Surdegsbakat painriche
salt

GOr s3 har

1.Varm en kastrull med lite rapsolja, ldgg i potatisen, fink3l och kryddorna, stek utan att det tar
farg, sla dver buljong och créeme fraiche. Koka tills potatisen och fankalen ar mjuk.

2 Skdr ner ramsloken och lagg ner den i soppan.

3 Mixa soppan slat i en blender, sila genom en finmaskig sil, smaka av med salt, socker och citron.
4 Skar tunna skivor av bruschettan. Varm i ugn med olja och salt till frasighet.

5Varm parmaskinka i ugn till "knaprig”

6 Servera soppan med kokt dgg och parmaskinka



