Slat tomatsoppa

4 portioner

Ingredienser:
2 msk olivolja

1 gul 16k, finhackad

3 vitloksklyftor, pressade

2 burkar (2’400 gr vardera) krossade tomater

6 dl gronsaksbuljong

2 ndvar farska basilikablad + extra till garnering % *
1,5 dl vispgradde y L)t
2 krm strésocker

Salt nymald svartpeppar

Hetta upp oljan i en rymlig kastrull. Tillsatt 16k och vitlok, Iat puttra pd medelviarme i 4 minuter. Ror
ner tomater och buljong och Iat det hela koka upp. Sank varmen, lagg pa ett lock och sjud i 10
minuter.

Lagg basilikabladen i soppan och kér den slat med stavmixer i kastrullen. Rér ner 1 dl av gradden och
Iat soppan bli genomvarm men utan att koka. Smaksétt med socker, salt och peppar.

Os upp tomatsoppan i portionsskalar, droppa i resterande gridde och garnera med nagra extra
basilikablad.



