Svartrotssoppa
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A recipe from http://recept.se, Av recept.se, Mat & Vanner, 14 september, 2012

Ingredienser

Svartrotssoppa

500 g svartrotter
1 shalottenltk
50g smoér
8dl grénsaksbuljong
3dl gradde
salt
vitpeppar

timjan

Ortolja

0.5dl olivolja
1 persiljekvist
3 kvistar  timjan
salt

vitpeppar

Tillbehor

ragbréd

http://recept.se/print/recept/ svartrotssoppa

Svartrotssoppa
(V) 3omin 57 0 4 Portioner

Tillagning

Skala och skar svartrétterna i mindre bitar.
Finhacka schalottenléken. Smalt sméret och
glasera svartrétter och schalottenlok i det, tillsatt
gronsaksbuljong och gradde. Koka tills
svartrétterna ar mjuka.

Mixa soppan slat. Red eventuellt av med
majsstarkelse. Smaka av med salt och vitpeppar.

Ortolja: Mixa olivoljan med érterna. Smaka av med
salt och vitpeppar. Sla upp soppan i skalar.
Dekorera med timjan och ringla éver 6rtoljan.
Servera med ragbréd.
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