Trattkantarellsoppa

Har du inte tillgang till trattkantareller kan du laga den har soppan med annan svamp. Soppan passar
bade som lunch, férritt eller liten supé. Anvinder du torkad svamp behéver du ungefir 3 dl.

Antal portioner: 4

Ingredienser

6 dl farska trattkantareller
2 msk neutral olja

1 liter hénsbuljong

50 g rotselleri

2 schalottenlokar

3/4 msk vetemjol

1 dl vispgradde

1 dggula

2 tsk hackad persilja

1/2 spad purjolok

salt och malen vitpeppar

Gor sa har

1. Skala rotsellerin och skér den i sma térningar. Borsta svampen och frs den i lite av oljan pa medelhég varme tills den
har mjuknat. Lagg dver svampen i buljongen och koka med sellerin i ca 10 minuter.

2, Skala och finhacka I6ken och frés den i resterande olja i en kastrull. Pudra med lite vetem;jol under omrorning tills
mjdlet har sugit upp fettet. Spad med svampbuljongen och koka i 2-3 minuter under vispning langs bottnen. Sank
varmen.

3. Ansa purjon och strimla den fint. Hacka persiljan. Blanda vispgradde och dggula. Vispa ner det i soppan, som nu inte
far koka. Tillsatt persilja och purjolék. Smaka av med salt och peppar.



