Trattkantarellsoppa

Ingredienser
10 pers

20 dl farska trattkantareller eller 5 dI torkade
5-6 st schalottenlokar

smor till stekning

2.5-3 dI portvin

12 - 14 dI gronsaksbuljong

8 dl vispgradde

2,5 msk japansk soja, helst tamari

Salt, efter smak

Peppar, efter smak

Till garneringhackad persilja

Gor sa har

1. Bl6tlagg torkad svamp i minst 30 minuter men anvand helst farsk.
2. Skala och hacka I6ken fint.
3. Stek svampen pa hog varme i lite smor sa att vatskan kokar bort.

4. Lagg i en smorklick, tillsatt Ioken och fras alltsammans pa fortsatt hég varme tills 16ken ar
genomskinlig.

5. Hall i portvinet (se upp, portvinet kan antdndas — det kan g& snabbt!) och rér om.
6. Tillsatt buljong, gradde och soja och rér om igen.

7. Koka upp under omrdrning, séank varmen och lat sjuda i 10-15 minuter.

8. Mixa soppan och smaka av med salt och peppar och kanske lite mer portvin.

9. Stro persilja 6ver soppan och servera.



