Trattkantarellsoppa med gorgonzola

Du behdver

400 g férska trattkantareller, rensade (eller 35 g torkade)
2 msk smér

1 gul 16k

0.5 klyfta vitlok, pressad

2 msk vetem;jol

8 dl vatten

2 tdrningar svampbuljong

3 dl mellangradde (eller vispgriadde)
2 krm salt

1 krm vitpeppar

50 g gorgonzola

0,5 dl vitt vin

0.5 citron, pressad

3 msk créme fraiche

1 tsk vitvinsvindger

1 dI basilika

GOr sa har

Forkoka svampen i en gryta utan tills allt vatten avdunstat.

Ta bort en fjdrdedel av svampen for att anvédnda senare vid garneringen.
Tillsdtt smor och hackad gul 16k och stek tillsammans en stund.

Str6 6ver vetemjolet och rér om.

Hill 1 vattnet och gridden och smula i buljongen.

Lat koka upp.

Kor soppan i mixer eller matberedare for att fa en slitare soppa.

Mixa tillsammans med kapris, gorgonzola, pressad vitlok och créme fraiche.
Hall tillbaka soppan i grytan och koka upp.

10 Finfordela hélften av basilikan och réor ner.

11. Smaksitt med pressad citron, vitt vin, salt och peppar.

12. Héll upp soppan och garnera med hela basilikablad och de sparade svamparna.
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